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GROBMING - SCHLADMING

Herzlich Willkommen im Landhaus St. Georg

Das Wesentliche aller Gastfreundschaft liegt in der Gastronomie, zumal in
Osterreich und ganz besonders bei uns in der Steiermark.

Der Schwerpunkt unserer Speisenkarte liegt bei den , klassischen
Osterreichischen Gerichten®, authentisch und zeitgerecht interpretiert.

Falls Sie Fragen zu unseren Gerichten haben steht

Ihnen unser Serviceteam gerne zur Verfugung.

lhr Team des
Landhaus St. Georg
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In ,,Guten steirischen Gaststatten” wird aufgetischt, was der
steirische Boden ringsherum hergibt - je nach Region des Landes,
das sich vom Gletscher im Norden bis zum mediterranen Weinland
im SUden zieht. Die Mitgliedsbetriebe werden laufend konftrolliert.
Bewertet wird das Erscheinungsbild, die Behaglichkeit der
Gastrdume, sowie die Sauberkeit im Betrieb.

Wir freuen uns sehr, das Gutesiegel ,, GenussWirt" tragen zu
durfen! Als GenussWirt garantieren wir Herkunfts- und
Qualitatssicherheit unserer angebotenen Produkte. Wir leben
Regionalitat, Saisonalitdt und die steirische Gastfreundschaft — und
das taglich.

Es ist uns eine Ehr das Gutesiegel “'Kulinarisches Erbe’ erhalten

zu haben. Aus althergebrachten Rezepturen innovative und zeitgemdaBe
Gerichte zu kreieren, ohne die traditionellen Wurzeln zu vernachlassigen,
ist eine Kunst, der in Zukunft besondere Beachtung gebuUhrt. Jene Betriebe
im Bereich der Lebensmittelproduktion, Verarbeitung und Gastronomie,
die die Erhaltung des kulinarischen Erbes umsetzen, sind Imagetrager for
das Gastland Osterreich.



Zur Einstimmung

Gefulltes Carpaccio vom Almochsen
mit Rucola und Parmesanblatter

Matjestortchen
mit Apfel, Zwiebel, Creme fraiche
und knusprigem Erddpfelboden

Melone ftrifft Prosciutto
feinster Serrano Schinken
mit Honigmelone und Grissini

Atlantik Raucherlachs
an Senf-Dill-Sauce, dazu Kapern
serviert mit lauwarmen Toastbrot
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acht-neunzig



Ein guter Schopfer Suppe

Suppe vom Sattentaler Steirerkas
steirisch - deftig - gut

Creme von der roten Ribe
mit hausgemachten Topfennocker!

Klassische Knoblauchcremesuppe
dazu knackigen Croutons

Tafelspitzsuppe
wahlweise mit Krauterfittaten
oder Kaspressknodel
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AuUs unserer Vitaminecke

Allerlei Blattsalate
mit Gartenkrduterdressing vier-fonfzig

Gemischte Salatvariation

mit Gor’rengemUse vier-neunzig
~Alles Grun*

gemischter gruner Salat

an Kdrbiskerndl-Dressing drei-funfzig

Barbarie-Entenbrust rosa gebraten
auf knackigem Rucola mit Cherry-Tomaten
dazu wurzig, suBBer Himbeer-Vinaigrette acht-funfzig



See und Meer

Gebratene Gebirgsforelle
mit Knoblauchbutter und jungen Erddpfel

Filet vom Zander
knusprig gegrillt mit Zitronen-Vinaigrette
serviert auf getruffeltem Risotto

Five Spicy Black-Tiger Garnelen
FUNf wurzige Riesengarnelen
auf Tagliatelle, frische Krduter
und Cherrytomaten
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St. Georg Klassiker

Combo ,Wiener & Gordon*“
mit Schnittlaucherddpfel und Preiselbeeren

Gegrilltes Entrec6te vom Voralpenrind
an grunem Pfefferrahm, GrillgemuUse
und knusprigen Erddpfel-Talern

Mixed-Grill
FleischspieBB mit buntem Wintergemuse
dazu Wedges mit Sauerrahm-Krduter-Dip
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aus Topf und Pfandl

Wurfel vom Riedingtaler Rotwild
in Schoko-Chili-Sauce mit Schwarzbeerkraut,
Serviettenknddelspitz und Preiselbeeren

Bauvernpolenta aus 'm Pfandl

cremig geruhrt mit knusprigen Speckscheiben,

gratiniert mit Bergk&se, dazu ein gruner Salat

~Roland’s Krautfleckerl*
einfach gut, mit grunem Salat
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Hendl oder Schweinsfleisch

Piccata Milanese
Schnitzel vom Schweinefilet im Parmesan-Mantel
dazu Spaghetti in simiger Tomatensauce zwilf-neunzig

~Landhaus Sandwich Deluxe*

Gegrillte Scheiben vom Schweinefilet und Huhn

mit RAucherspeck, Rispenparadeiser, knusprigem

Toastbrot, Cocktailsauce, dazu Pommes frites zwolf-neunzig

Zarte Landhendlbrust
im Speckmantel gebraten
dazu Rahmnudel mit frischen Krdutern elf-neunzig



Vegetarisch & Veganes

Gebratene Erdapfel-Laiberl
mit Dip vom Knoblauch und Schnittlauch
serviert mit kleinem Salatbouquet

Fruchtiges Curry Chilli
mit RGuchertofu und Nachos,
ein rein veganes Gericht

Gemusepolenta
cremig & fein mit frischem Wintergemuse
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FUr unsere Naschkatzen

»Steirische Fusion*
Vanilleeis mit KUrbiskerndl

Creme Caramel
fein garniert

Ofenwarmer Schoko-Kuchen
mit Vanilleeis uns Schlagobers

Winterliches Parfait
mit bunter Garnitur

Kase schliet den Magen

Original Steira-Kas Brot

L~Affineur* Auswahl von Kase

LANDHAUS ST.GEORG

GROBMING - SCHLADMING

drei- fUnfzig

drei- zwanzig

fonf-fUnfzig

drei-neunzig

vier-neunzig

fonf-neunzig



LANDHAUS ST.GEORG
GROBMING - SCHLADMING

,Wissen ums Genie3en*

Die 14 deklarationspflichtigen Hauptallergene (Quelle: https://www.wko.at):
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Glutenhaltige Getreide (d.h. Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut oder deren Hybridstdmme) und daraus gewonnene Erzeugnisse,
Glukosesirupe auf Weizenbasis einschlieBlich Dextrose (1)
Maltodextrine auf Weizenbasis (1)
Glukosesirupe auf Gerstenbasis
Getreide zur Herstellung von Destillaten oder Ethylalkohol landwirtsch. Ursprungs fur Spirituosen und andere alkoholische Getrdnke
Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse
Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse, auBBer
Fischgelatine, die als Trager fUr Vitamin- oder Karotinoidzubereitungen verwendet wird
Fischgelatine oder Hausenblase, die als Klarhilfsmittel in Bier und Wein verwendet wird
ErdnUsse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse, auBer
vollsténdig raffiniertes Sojabohnendl und -fett (1)
natUrliche gemischte Tocopherole (E306), natUrliches D-alpha-Tocopherol, natirliches D-alpha-Tocopherolazetat, natirliches D-alpha-
Tocopherolsukzinat aus Sojabohnenquellen
aus pflanzlichen Olen aus Sojabohnen gewonnene Phytosterine und Phytosterinester
aus Pflanzendlsterinen gewonnene Phytostanolester aus Sojabohnenquellen
Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschlieBlich Laktose), auBer
Molke zur Herstellung von Destillaten oder Ethylalkohol landwirtschaftlichen Ursprungs fur Spirituosen und andere alkoholische Getrdnke
Lactit
Schalenfrichte, d. h. Mandeln (Amygdalus communis L.), HaselnUsse (Corylus avellana), WalnUsse (Juglans regia), KaschunUsse (Anacardium
occidentale), PekannUsse (Carya illinoiesis (Wangenh.) K. Koch), ParanUsse (Bertholletia excelsa), Pistazien (Pistacia vera),
MakadamianUsse und QueenslandnUsse (Macadamia ternifolia) und daraus gewonnene Erzeugnisse, au3er
Schalenfrichte fUr die Herstellung von Destillaten oder Ethylalkohol landwirtschaftlichen Ursprungs fUr Spirituosen und andere
alkoholische Getranke
Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse
Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Schwefeldioxid und Sulphite in Konzentrationen von mehr als 10 mg/kg(l), ausgedrickt als SO2
Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

In allen unseren Speisen und Gerichten kénnen neben den gekennzeichneten Zutaten Spuren anderer Stoffe enthalten sein, die
im Produktionsprozess in der Kiche verwendet werden.



