
EIN BLICK IN DIE VERGANGENHEIT 

DER ALMWELT AUSTRIA 
 

 

 

Seit Generationen war "die Schnepfn Alm" ein bewirtschaftetes 

Almgebiet, welches von unserem bäuerlichen Betrieb betreut 

wird. In früheren Zeiten wurde hier aktiv Almwirtschaft 

betrieben. Im Laufe der Zeit besuchten immer mehr Gäste die 

Schnepfn Alm und die Almhütte wurde somit auch als 

Selbstversorgerhaus vermietet. 

 

 

 

 

Einerseits die besondere, einzigartige und sonnige 

Panoramalage inmitten der herrlichen Naturlandschaft und 

andererseits die nüchternen Fakten, dass eigener Grund und 

Boden sowie genügend Holz vorhanden sind, waren die  

Grundgedanken die Schnepf’n Alm, dieses „Kleinod in den Alpen“ 

einer breiteren Öffentlichkeit zugänglich zu machen. 

 

 

 

 

In den Jahren 2005 bis 2007 wurde dieses Almdorf auf der 

Reiteralm mit sehr viel intensiven, persönlichem Einsatz 

errichtet. Im Dezember 2007 durften wir dann die ersten Gäste 

in der "Almwelt Austria", mit dem Herzstück „Schnepf‘n Alm“ 

dem gemütlichen Restaurant, willkommen heißen. 

 

 

 

 

Mit der Errichtung des Panorama-Trauplatzl 2016 haben wir uns 

auf Hochzeiten spezialisiert. Um die Schnepfn Alm für kleinere 

oder größere Feiern noch attraktiver zu machen, wurde im 

Sommer 2017 die Location durch den Panorama Saal, mit Blick 

zum Dachstein, erweitert. 

 

 

Guten Appetit wünscht Ihnen Familie Keinprecht und 

das Team der Schnepfn Alm! 

 

  



 

 

 

 

VORSPEISEN 
STARTERS 

 

 

CARPACCIO KALBIN 

kaltgepresstes Olivenöl | Toastbrot | Parmesanspäne 

beef carpaccio | olive oil | toast | parmesan 

12,50 

 

 

RÄUCHERFORELLENTARTAR 

Crème fraîche | Blattsalat | Zitrone 

smoked salmon tower | crème fraîche | salad | lemon 

9,40 

 

 

GEBRATENE GARNELEN 

Rucola | Cherry Tomaten | Balsamico 

fried prawns | rocket | cherry tomatoes | balsamic vinegar 

8,60 

 

 

GEBRATENER HOKKAIDO KÜRBIS 

Ennstaler Ziegenkäse | Pflücksalat | Cashewkerne 

Hokkaido pumpkin | Ennstaler goat cheese | salad | cashew nuts 

8,50 

 

 

SALAT BUNT GEMISCHT 
variation of salat 

4,80 

 

 

BEILAGEN SALAT 
side dish salat 

2,80 

  



SUPPEN 
SOUPS 

 

RINDSUPPE 
beef soup 

 

 

Frittaten 

sliced pancakes 

4,80 

 

Grießnockerl 

semolina dumpling 

5,20 

 

 

CREMESUPPE VOM HOKKAIDO KÜRBIS 

Obershaube | Geröstete Kürbiskerne 

Hokkaido cream soup | whipped cream | roasted pumpkin seed 

6,20 

 

 

ERDÄPFEL-KRENSUPPE 

Schwarzbrotcroutons 

potato-horseradish soup | black bread croutons 

6,20 

 

 

HAUPTSPEISEN 
MAIN DISHES 

 

 

FILETSTEAK VON DER KALBIN 

Kräuterbutter | Pommes frites | Gemüsebouquet 

filet steak of veal | herb butter | French fries | vegetable bouquet 

32,60 

 

 

WIENER SCHNITZEL 

Petersilienerdäpfel | Preiselbeeren 

Wiener Schnitzel | parsley potatoes | cranberries 

 

Kalbsrücken 

veal loin 

19,60 

 

Schweinsrücken 

pork loin 

14,50 



 

 

 

 

RAGOUT VOM RIEDINGTALER ROTWILD 

Apfelrotkraut | Serviettenknödel | Orangenchips 

ragout of deer | apple-red cabbage | napkin dumpling | orange crisps 

17,90 

 

 

 

ROSA ENTRECOTE 

Kürbisragout | Bandnudeln | Brokkoli 

rosa entrecote | pampkinragout | noodles | broccoli 

21,80 

 

 

 

GAMSGULASCH 

Spätzle | Kräuter 

chamois goulash | spaetzle | herbs 

16,20 

 

 

 

LANDHENDLBRUST 

Kräuterkruste | Rahmfettuccine | Rosmarinjus 

country chicken breast | herb crust | cream fettuccine | rosemary jus 

16,80 

 

 

 

FORELLE IM GANZEN AUS DEM SCHNEPFNTEICH 

Petersilienerdäpfel | Zitronenbutter 

roasted trout | parsley potatoes | lemon butter 

15,90 

 

 

 

HERBSTLICHE KÜRBISPASTA 
Gemüse | Parmesancracker | Kräuter 
vegetables | parmesan cracker | herbs 

12,80 

 

Garnelen 
prawns 

17,90 

  



DESSERT 
DESSERT 

 

LAUWARMER SCHOKOKUCHEN 

Zwetschkenröster | Vanilleeis 

hot chocolate cake | plum compote | vanilla ice cream 

7,50 

 

 

STEIRISCHES APFELTIRAMISU 
styrian apple tiramisu 

5,20 

 

 

KAISERSCHMARRN 

Birnenspalten | Walnusskerne 

Apfelmus oder Zwetschkenröster 

Kaiserschmarrn | pear slices | walnuts | apple mousse or plum compote 

 

Klein 

small 

7,20 

 

Groß 

large 

10,80 

 

 

TORTEN UND MEHLSPEISEN AUS DER VITRINE 
cakes and pastries from our showcase 

3,20 

 

 

 

KÄSESPEZIALITÄTEN  

CHEESE SPECIALITIES 

 

KÄSETELLER 

Trauben | Nüsse | Schwarzbrot 

Cheese plate | grapes | nuts | black bread | small or large 

 

Klein 

small 

6,80 

 

Groß 

large 

9,80 


