BEEF TATAR BLAUFRANKISCH
Eingelegte Buchenpilze | Wachtelei | Kapern /81| € 5,60
Wiesenkriuter | Aioli Mayo | Grill Ciabatta

Beef tartar | beech mushrooms | quail egg | capers | herbs | Aioli mayo | grilled Ciabatta

€17,90

LACHS-FORELLEN TERRINE SAUVIGNON BLANC
KALT GERAUCHERT Sudsteiermark DAC
Minz-Erbsen-Creme | Preiselbeer-Senf-Kaviar | Kresse | Ciabatta /81| € 5,80

Salmon trout terinne/cold smoked | mint-pea cream | cranberry mustard caviar | cress | ciabatta

€15,50

'\m’
BURRATA e RIESLING
Tomaten Carpaccio | Oliven | Rucola | Basilikumpesto | Ciabatta Kamptal DAC
Burrata | tomato carpaccio | olives | rocket | basil pesto | ciabatta 178 1 | € 5,90
€ 14,90
(30)
BAUERN BOWL VEGGIE WEIBBURGUNDER
Blattsalat | Ziegenkase | Kirbis Polenta | Rote Riiben Vulkanland Steiermark DAC
Radieschen | Haselnuss-Joghurt Dressing /8 1] € 5,20

Leaf lettuce | goat s cheese | pumpkin polenta | red beet | radish | hazelnut yogurt dressing

€16,90

SALAT VOM BUFFET
€790

(o
STEINPILZCREMESUPPE @

VEGGIE
Laugenbrezenchips

Porcini mushroom cream soup | pretzel chips

€9,90

. (o
OSTERKRON-BROKKOLI CREMESUPPE Q

Birnen | Pinienkerne | Croutons

Osterkron-broccoli creme soup | pears | pine nuts | croutons

€ 8,90

KRAFTIGE RINDSUPPE
Frittaten | Juliennegemuse | Schnittlauch € 8,40

Beef consommé | sliced pancakes | julienne vegetables | chives

Kaspressknédel | Juliennegemuse | Schnittlauch € 8,90

Beef consommé | cheese dumpling | julienne vegetables | chives



WIENER SCHNITZEL GRUNER VELTLINER

Petersilienerdipfel | Preiselbeeren | Zitrone Wachau DAC
Wiener Schnitzel | parsley potatoes | cranberries | lemon /81| € 5,60
vom Kalbsrticken (veal) vom Schweinsrticken (pork)

€ 28,90 € 18,90

STEIRISCHES KNUSPERHENDL GEMISCHTER SATZ
Gebacken in einer Panko-Kurbiskernpanade Wien DAC
Erdapfel-Vogerlsalat | Kurbiskerndl | Zitrone /8 1] 6,20
Styrian crispy chicken | stripped & baked in a panko pumpkin seed breading

Potato-field salad | pumpkin seed oil | lemon

€ 24,40

GEGRILLTE LAMMKOTLETTE CRASSUS
SuBkartoffelptiree | Wurzelgemuse | Spitzpaprika | Thymianjus ZW | CF | SY
Grilled lamb chop | Sweet potato puree | root vegetables | pointed peppers | thyme jus 1/8 1| €5,90
€ 27,90

DAS HIRSCHRAGOUT PINOT NOIR
Kriuternockerl | Preiselbeeren I/8 | € 6,50

Ragout of venison | herb spaetzle | cranberries

€29,80

300 G FILETSTEAK VOM HEIMISCHEN RIND

Hausgemachte Pommes | Grillgemuse

Drei Saucen zur Wahl: Rinderjus, Pfefferrahmsauce oder Truffelbutter
Homemade fries | grilled asparagus vegetables

Choose: Beef jus, pepper cream sauce or truffle butter

Mit marinierten Black Tiger Garnelen
With marinated Black Tiger prawns

MERLOT RESERVE
178 1| € 6,60

€ 42,50

€ 46,80



FASANENBRUST IM SPECKMANTEL ZWEIGELT

Schwarzwurzelrisotto | Kohlsprossen Almkulinarik
MM::A:;:RIK Pheasant breast | black root risotto | cabbage sprouts I/8 1| € 4,90
€ 26,90

GESCHMORTE HIRSCHKALBS KEULE »AMADE ROT*
Gebratener Serviettenknédel | Apfelrotkraut | Preiselbeer Carnuntum DAC
Braised venison leg | fried served dumplings | red cabbage with apple | cranberry 1/8 1| €5,90

€ 26,60
ZANDERFILET RIESLING
Karfiolcreme | Wintergemuse | Kapern-Fischsauce Kamptal DAC
Filet of pikeperch | cauliflower cream | winter vegetables | caper fish sauce €1/81 | €5,90

€ 28,80
HAUSGEMACHTE PASTA SAUVIGNON BLANC
Black Tiger Garnelen | Truffelrahm | Zucchini Sudsteiermark DAC
Steinpilze | Asmonte | Mangoldstroh 1/81] € 6,40

Homemade pasta | black tiger prawns | truffle cream | zucchini

porcini mushroom | asmonte | chard straw

€ 22,50
SPINAT-KASEKNODEL C CHARDONNAY
Rucola | Parmesan | Pinienkerne | Nussbutter /8 1] € 5,90
Spinach and cheese dumplings | rocket | parmesan cheese | pine nuts | nut butter

€ 21,20

HAUSGEMACHTE ROTERUBEN-GNOCCHI @ GRAUBURGUNDER
Babyspinat | Walnusse | Krenschaum e Vulkanland Steiermark
Beetroot gnocchi | baby spinach | walnuts | horseradish foam 1/18 1| € 6,20

€ 18,80



LAUWARMER SCHOKOKUCHEN NOVEMBERLESE ROT

Kirschragout | Vanilleeis | Schlagobers /8 L | € 5,20
Hot chocolate cake | cherry ragout | vanilla ice cream | whipped cream

€ 9,30

TIRAMISU HAUSGEMACHT BEERENAUSLESE
Homemade tiramisu /16 L | € 4,50
€ 8,30

BEEREN TARTELETTE ROSE
Creme Patissiere | Heidelbeeren | Himbeeren | Weifte Schokolade 1/8 1] € 4,90

Chocolate berry tartelettes | cream patissiere | blueberries | raspberrys | white chocolate

€ 9,80

KASE VOM BUFFET RIESLING SPATLESE
Cheese from the buffet €5,40
€ 9,60

TORTEN UND MEHLSPEISEN AUS DER VITRINE

Cakes and pastries from our showcase

€ 5,20

Information Uber Zutaten in unseren Speisen,
die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslésen kénnen,
erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Mitarbeiter*innen!



